»Wir wollen die guten Produkte in die Stadt bringen”

Agrar-Genossenschaft eroffnet BioRegio-Laden im Regensburger Westen

Von Michael Bothner

Regensburg. Die BioRegio-Ge-
nossenschaft , Radis und Bona“ hat
sich erst vor wenigen Monaten ge-
grundet. Nun hat sie einen eigenen
Laden angemietet. Das Ziel: regio-
nale Bicerzeuger und Verbraucher
zusammenfithren.

Noch steht das Innere der Ge-
schiaftsriiume leer, abgesehen wvon
ein paar Farbeimern und Arbeits-
material. Die Winde sind frisch ge-
strichen, einige kleinere Renovie-
rungsarbeiten fehlen noch. Dann
soll die RilkestraBe 5a im inneren
Westen der Stadt endlich wieder mit
Leben gefiillt werden. Die ehemali-
ge , Getrianke-Oase” direkt gegen-
iiber eines Altenheims des Roten
Kreuzes, war einige Zeit noch Re-
gensburgs letzte Videothek, stand
nun aber schon ldnger leer. Nun will
die Agrargenossenschaft |, Radis
und Bona® hier einen Lebensmittel -
laden fiir Bioprodukte direkt von
regionalen Erzeugern erdffnen, Die
Vertrige wurden bereits unterzeich-
net, Anfang Oktober sollen dann die
Regale mit Waren gefillt und die
Tiiren gedffnet werden.

Wihrend oberhalb des Eingangs
noch immer das Schild des Getréin-
kemarkts auf eine langst vergange-
ne Zeit blickt, kindigen zwei
selbstgestaltete Plakate in den
Schaufenstern das neue Projekt an.
Von Brot und Eiern, titber Wurst,
Obst und Gemiise, will man hier al-
les fiir den téglichen Bedarf anbie-
ten. Und bestenfalls noch mehr.

wDas Thema Erndhrung und Le-
bensmittelherkunft ist derzeit ja in
aller Munde”, sagt Gero Wieschol-
lek. Der frithere Koch und Freibe-
rufler ist zusammen mit Judith
Hock-Elemm im Vorstand der Ge-
nossenschaft. Vor ihrem kiinftigen
Geschaft stehend, erzéhlen beide
von der Idee hinter dem Laden. Ei-
nen Ort fiir Lebensmittel aus der
Region, ,,wo man genau weill, wo es
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Gero Wieschollek und Judith Hock-Klemm freuen sich liber den Laden ihrer Genossenschaft an der RilkestraBe. Ab Ok-
tober will man hier Lebensmittel aus der Region anbieten.

herkommt®, so die einfache Erkli-
rung von Hock-Klemm. Ein Le-
bensmittelpunkt, aber auch ein Ort
fiir gesellschaftlichen Austausch,
ein Miteinander und der Begeg-
nung, kinne es werden. Eben ein
Lebens-Mittelpunkt, der den Stadt-
teil belebt.

Neugierige Blicke
der Anwohner

Bestenfalls, hofft Wieschollek,
konne man auch einen Teil tiir eine
bewusstere Erndhrung und ein
nachhaltigeres Einkaufen leisten.
+Ja, alle Welt spricht mittlerweile
iiber Erndhrung. Doch meist kommt
dabei wenig raus.” Beide beschafti-
gen sich schon seit vielen Jahren mit
der Lebensmittel-Thematik. Hock-
Klemm - die selbst im Bereich der
Landwirtschaft tatig ist — und Wie-
schollek haben vor einiger Zeit auch
den Regensburger Erndhrungsrat in

Kooperation mit dem Evangeli-
schen Bildungswerk ins Leben ge-
rufen. Das Netzwerk setzt sich fir
mehr Bewusstsein in der Kommune
ein, Der Laden soll das in Zukunft
ein Stiick weit ermoglichen. Es sei
noch viel Zukunftsmusik, wie beide
betonen. ,Erst einmal muss der La-
den als Lebensmittelgeschift an-
laufen und von den Menschen ange-
nommen  werden®, erklart Wie-
schollek.

Wihrend des Gespréchs vor dem
Laden werfen einige Bewohner aus
der Umgebung einen Blick ins Inne-
re und erkundigen sich. ,Ich habe
mich eh schon gefragt, was da pas-
sieren wird mit dem Laden®. lisst
ein &lterer Mann wissen. Eine Frau
bedient sich spiter am Infokasten
mit Flyern. Das Interesse und auch
das positive Feedback seien bereits
vorhanden, sagt Wieschollek. Doch
er will sich davon nicht blenden las-
sen. ,Am Ende miissen wir uns hier
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etablieren und die Menschen an uns
binden.*

Regionale Produkte
direkt von den Erzeugern

Hock-Klemm kommt auf einen
Spagat zu sprechen. Als Genossen-
schaft wolle man gute Produkte aus
der Region und die Produzenten
auch verniinftig dafiir bezahlen.

Auf der anderen Seite wolle man
die Lebensmittel im eigenen Laden
preislich so anbieten, dass es sich
moglichst viele Leute leisten kin-
nen. ,Das werden wir nicht ganz
auflosen konmen®, zeigen sich die
Vorstandsmitglieder ehrlich. Denn
auch die Ladenmiete und sonstige
anfallende Kosten miissen bezahlt
werden., Wenngleich es nicht um
Gewinnmaximierung gehe, wolle
man zudem mittelfristig einen klei-
nen Uberschuss erwirtschaften, fiir
kinftig notwendige Investitionen.

+Wir wollen auch irgendwann festes
Personal anstellen”, sagt Hock-
Klemm. Bisher laufe die gesamte
Arbeit im Ehrenamt der Genossen-
schaftsmitglieder. Auch nach der
Erdfinung werden die Arbeits-
schichten zunidchst im Ehrenamt
geleistet, Das durfe aber kein Dau-
erzustand bleiben.

Dass solche Geschifte funktio-
nieren konnen, zeigen zahlreiche
Beispiele bundesweit wie die Agrar-
genossenschaft Buchaer in Thiirin-
gen. Auch dort werden regionale
Produkte direkt von den Erzeugern
angeboten. ,Wir wollen die guten
Produkte in die Stadt bringen und
hier den Menschen vor Ort nédher
bringen”, auch das sei ein entschei-
dender Gedanke, erganzt Hock-
Klemm. Die Nahversorgung sei ge-
rade in den Stadten vor allem von
den Lebensmittel- und Super-
marktketten geprigt. Hier wolle
man ein Alternativangebot schaf-
fen, das mit personlichem Umgang
und Transparenz punkten kinne.

Neben Produkten regionale Er-
zeuger wird aber auch hier wvon
Grobhandlern zugekauft. , Wir wol-
len ein moglichst umfangreiches
Sortiment bieten.” Hock-Klemm
fiigt an: ,Es kann aber sehr wohl
sein, dass es mal ein gewisses Pro-
dukt gerade nicht gibt, da der Bauer
nicht liefern konnte.” Fiir spezielle
Produktwiinsche lasse sich eine Li-
sung finden, versichern die beiden.
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,Radis und Bona“ wurde in diesem
Friihjahr als Genossenschaft
gegriindet. Interessierte kinnen fiir
50 Euro je Anteil Mitglied werden
und sich aktiv in dem Projekt
einbringen. In dem kiinftigen Laden
soll es mittelfristig fiir Genossen-
schaftsmitglieder auch gewisse
Vorteile geben. Neben Rabattalktio-
nen stehen hier auch Ausfliige zu
den Erzeugern und dhnliches

auf dem Ideenzettel.



